
Carte des mets Carte des mets Carte des mets Carte des mets EntréesEntréesEntréesEntrées    et mets au et mets au et mets au et mets au fromagefromagefromagefromage     

Croquante verte petite          7.00 

Croquante verte grande          10.00 

Mêlée du marché            9.00 

Mêlée du marché grande                  12.00 

Salade Niçoise                              18.00                  

Salade paysanne (croûtons,lardons,œuf) 18.00 

   Fondue moitié-moitié (chez Sylvio)     22.00 

Fondue vacherin cave fribourgeoise     22.00 

Croûte au fromage jambon et œuf      20.00 

Roesti au lard fromage et œuf          19.00 

Soupe de chalet maison                 12.00 

Planchette du terroir                         18.00 

Melon et jambon cru                        22.00  

 



     

                                                                                                                                                                                                                        
Suites Suites Suites Suites Et fondueEt fondueEt fondueEt fonduessss    à discrétionà discrétionà discrétionà discrétion    

Tartare de bœuf toasts et frites             26.00 

Cordon bleu de volaille (maison)            24.00 

Ravioles aux asperges  à la crème         26.00 

Steak de bœuf café de Paris (maison)     26.00 

Côte de veau à la crème ciboulette          38.00 

Roasbeef sauce tartare frites               26.00        

Charbonnade de bœuf (grillé)            39.00 

Bourguignonne de bœuf (dans l’huile)     34.00 

Japonaise de bœuf  (dans un bouillon)   34.00 

Les fondues sont accompagnées Les fondues sont accompagnées Les fondues sont accompagnées Les fondues sont accompagnées d’une saladed’une saladed’une saladed’une salade    

dddde fritese fritese fritese frites    Et différentes saucesEt différentes saucesEt différentes saucesEt différentes sauces    



                                                                                                                                                                                                                
Les desserts Les desserts Les desserts Les desserts     

Sorbet Colonel (citron, vodka blanche)      9.50 

Coupe Baileys (baileys Irish Cream)       9.50 

Sorbet Armailli (abricot, abricotine)         9.50 

Crème brûlée (maison)                        10.00 

Meringues, crème double                    10.50 

Meringues glacées crème double            12.00 

Meringues crème double Amaretto         10.50 

Meringues glacées                            9.50 

Tarte Tatin glace vanille                   12.00 

Demandez aussi la carte des glacesDemandez aussi la carte des glacesDemandez aussi la carte des glacesDemandez aussi la carte des glaces    

    

    



Provenance des viandes Provenance des viandes Provenance des viandes Provenance des viandes     

    

Bœuf, veau, porc, volaille Suisse et ArgentineSuisse et ArgentineSuisse et ArgentineSuisse et Argentine 

Gambas                          Brésil et AsieBrésil et AsieBrésil et AsieBrésil et Asie    

Fromage                         SuisseSuisseSuisseSuisse    

    
Nous vous souhaitons un bon appétit 

Nos prix sont en francs suisse tva comprise 

 

 

 

 

Buffet de salades tous les jours aussi à l’emporter 

Service traiteur, Chef à domicile, manifestations. 

Visitez notre site www.lebistrotduparc.ch 

Email lebistrotduparc@bluewin.ch 


